
Pitaya pronta a consumir, 
simples, em taças, smoothies 

ou batidos

Polpa de fruta congelada, 
sem açúcar, para sumos, 
smoothies, sobremesas e 

outros

Bases de fruta para cocktails 
& outras soluções de fruta para 

profissionais

Açaí pronto a consumir, simples, 
em taças, smoothies ou batidos



AÇAÍ PRONTO
A CONSUMIR

Açaí - O Superalimento
O açaí é uma pequena baga da palmeira açaizeiro com 
cerca de 1 cm. É o fruto com maior teor de antioxidantes 
e é rico em ómega 6 e 9, vitaminas e sais minerais.

Porquê escolher Native?

PITAYA PRONTA
A CONSUMIR

Pitaya - A Fruta-Dragão
Uma fruta que apela à emoção, com o seu tom fúshia e 

sementes pretas. Esta fruta é rica em vitamina C e zinco, 
é fonte de ferro, ómegas 6 e 3 e contém antioxidantes.

Unidade de venda

Native Açaí Original
• Embalagem 160 ml ( Caixa 20 un)
• Embalagem 480 ml ( Caixa 8 un)
• Embalagem 2,3 L ( Caixa 2 un)

Native Açaí 0% Açúcar (com stevia)
• Embalagem 160 ml ( Caixa 20 un)
• Embalagem 480 ml ( Caixa 8 un)
• Embalagem 2,3 L ( Caixa 2 un)

Native Açaí Banana
• Embalagem 160 ml ( Caixa 20 un)

Native Pitaia
• Embalagem 160 ml ( Caixa 20 un)
• Embalagem 2,3 L ( Caixa 2 un)

Utilização

Produto congelado. 
Para uma melhor experiência de consumo
o produto deve ser retirado do frio 10 minutos 
antes de ser consumido. 
As embalagens de 160 ml têm colher integrada 
na tampa para um consumo direto da 
embalagem.

ÚNICO FABRICANTE EUROPEU
Importamos a matéria-prima e produzimos os produtos Native na 
nossa indústria, em Lisboa.

PRODUZIDO COM TECNOLOGIA AVANÇADA
É produzido com tecnologia avançada e respeitando as normas 
europeias desta indústria no que se refere a higiene e segurança dos 
género alimentícios, termos de rastreabilidade, rotulagem, alergéneos, 
OGM e contaminates.

ELEVADA QUANTIDADE DE FRUTO
Até 66% de incorporação do fruto na fórmula para um produto 
cremoso e de sabor intenso.

LONGO PRAZO DE VALIDADE
A produção é semanal, o que permite colocar no mercado produtos 
com uma validade de 24 meses.

www.acainative.com

IDEAL PARA: Consumo simples ou servido em 
taça com frutas, cereais ou outros ingredientes 
e também para smoothies e sumos



FRUTA SELECIONADA E DE QUALIDADE
A fruta é selecionada, colhida no ponto ideal de maturação, proveniente 
na sua maioria de pomares próprios, controlando todo o processo desde
a colheita à embalagem final.

PRESERVAÇÃO DAS PROPRIEDADES DA FRUTA
A casca, o caroço ou a semente são retirados, a fruta é ligeiramente
desfeita e rapidamente congelada, mantendo todas as propriedades.

FRUTAS TROPICAIS COM VALIDADE DE 24 MESES
Vasta gama de frutas tropicais do Brasil que graças ao 
processo de congelação estão disponíveis o ano todo e com uma 
validade de 24 meses.

DOSES INDIVIDUAIS - CONTROLO DE STOCKS
As polpas Brasfrut apresentam-se em doses individuais evitando 
o desperdício e permitindo um rigoroso controle de stock e custos.
Todas as doses tem código de barras individual.

Utilização

Unidade de venda

Produto congelado.
Para sumos, smoothies ou mousses,  
retire a polpa do congelador 
imediatamente antes de ser utilizada. 
Passe a embalagem por água para 
separar o plástico da polpa. Corte a 
embalagem em quatro com uma faca 
de serrilha e deite toda a polpa no 
liquidificador ou recipiente e liquidifique.

• Embalagem 100 gr ( Caixa 12 un)
• Embalagem 4 x 100 gr ( Caixa 12 un)
• Embalagem 1 kg (Caixa 4 un)

A marca Brasfrut foi inovadora ao criar o conceito da polpa 
de fruta congelada, e hoje é líder no Brasil e em Portugal. 
Descubra uma vasta gama de polpas de fruta tropical do 
Brasil, disponíveis todo o ano.

POLPA DE FRUTA

Porquê escolher Brasfrut?

www.brasfrut.pt

IDEAL PARA: Sumos de fruta, smoothies, mousses 
e outras sobremesas, gelados e iogurtes, cocktails, 
compotas, molhos e outros fins culinários

Sem adição de açúcar Polpa de fruta Sem adição de água

Abacaxi Açaí Acerola Cacau

Coco

Tangerina

Cajá Cajú

Cupuaçu Graviola Goiaba Lima Mamão

Manga Maracujá Morango Umbu



BASES DE FRUTA
PARA COCKTAILS

A Prime Fruits apresenta uma gama de bases para  
cocktais com ingredientes e frutas naturais garantindo
a verdadeira essência e exotismo do cocktail.

www.prime-fruits.com

IDEAL PARA: Cocktails, sumos e sangrias

Porquê escolher Prime Fruits? Unidade de venda

Sour Mix - Sweet & Lime
Fruit Mix - Morango
Fruit Mix - Maracujá
Mojito Mix - Hortelã e Lima
Mix - Piña Colada
• Embalagem 1 L

Utilização

Produto congelado. 
O produto deve ser utilizado descongelado.

RENTABILIDADE ELEVADA
Até 25 cocktais com 1 litro de base de fruta. 

PADRONIZAÇÃO E VERSATILIDADE
A mesma base Prime Fruits permite fazer uma ampla 
variedade de cocktails. Utilizando sempre a mesma dose 
de produto, o resultado final dos cocktails é sempre igual, 
garantindo a qualidade do serviço.

CONTROLO DE CUSTOS E STOCKS
Sem variações de preço e desperdícios inerentes à utilização 
de fruta fresca.

LONGO PRAZO DE VALIDADE
Validade de 36 meses congelado e 3 meses depois de 
aberto desde que refrigerado.

 Para profissionais           Ingredientes naturais          Sem álcool          Fácil e pronto a usar

As garrafas têm uma tampa
com fecho estanque que 
permite a preservação dos 
aromas dos frutos.



100% POLPA DE MARACUJÁ
COM E SEM SEMENTES
Indicado para sumos, smoothies, diversas bebidas, 
gelados, sobremesas e outras utilizações culinárias.

Maracujá com sementes
• Embalagem 500 g (Caixa 10 un)
• Embalagem 5 Kg (Caixa 1 un)
Maracujá sem sementes
• Embalagem 5 Kg (Caixa 1 un)

ABACATE ESMAGADO
COM PEDAÇOS

.Embalagem 500gr (caixa 10un)

IDEAL PARA: Preparar guacamole, creme para tostas, 
batidos, smoothies, sobremesas entre outras receitas.

Fruta na maturação idealSem deperdício

 100% polpa de fruta
 Sem adição de açúcar
 Ultracongelado
 24 meses validade
 Embalagem 500g 

Contém o sumo
de aprox. 20 limões

Aprox.

100% SUMO DE LIMÃO NATURAL E ESPREMIDO
Pronto a ser usado em limonadas e outros sumos, molhos...

modo de preparação
Descongelar o produto. Por cada 0,7L de sumo de limão (1 garrafa)
juntar 5,6L de água. Adoçar a gosto. Servir fresco.

conservação
Manter congelado a -18ºC, máximo 24 meses. Após descongelação,
conservar no frigorífico e consumir em 48 horas.


